SZKOLENIE 2-DNIOWE

HYGIENIC DESIGN CZ. |

- HIGIENA BUDOWY )

I CZYSZCZENIE URZADZEN
PRODUKCYJNYCH )
WCHODZACYCH W BEZPOSREDNI
KONTAKT Z PRODUKTEM

Uczestnicy szkolenia dowiedzg sie:

| Na jakie elementy zwro6ci¢ uwage podczas doboru nowych
urzadzen lub wprowadzania zmian w istniejacych instalacjach
produkcyjnych | Jakie cechy powinny posiadac urzadzenia
w liniach higienicznych, a jakie w liniach aseptycznych |

Jak dobra¢ parametry czyszczenia CIP | W jaki spos6b
bezpiecznie oddzieli¢ linie zawierajaca produkt od linii
zawierajacej srodek myjacy | W ktorych punktach pobierac
wymazy mikrobiologiczne |

Adresaci szkolenia:

Inzynierowie

i technolodzy

Dziat Techniczny

Dziat Jakosci

Osoby opiniujace
propozycje zmian

Dostawcy urzadzen
produkcyjnych

BIURO NAUKOWO-
-TECHNICZNE SIGMA

www.bnt-sigma.pl

tel. 530 30 90 30
e-mail: info@bnt-sigma.pl



https://www.bnt-sigma.pl/?utm_source=isuu&utm_medium=ulotka-szkoleniowa

SZCZEGOLOWY PROGRAM SZKOLENIA (2 dni):

1. Wprowadzenie do higienicznego projektowania
e Zmiana ilo$ci mikroorganizmoéw w trakcie procesu produkcyjnego

e Zagrozenia mikrobiologiczne oraz chemiczne zwigzane z nieodpowiednia
higiena konstrukcji urzadzen

e Przewodniki i organizacje podejmujace tematyke higienicznego projektowania

2. Podstawowe wymagania higieniczne dla urzadzen

e Roznica miedzy urzadzeniami higienicznymi a aseptycznymi

e Materialy konstrukcyjne
- stal (gatunki stali a jej korozja, pasywacja, chropowato$¢ powierzchni)
- elastomery (materialy uzywane w higienicznych aplikacjach, wytrzymato$¢)
- polimery/tworzywa sztuczne (polimery uzywane w higienicznych aplikacjach,

skuteczno$¢ czyszczenia polimerow)

e Polaczenia (cechy higienicznego polaczenia)

e Elementy wystajace

e Laczniki

e Martwe przestrzenie / martwe odnogi (miejsce wystepowania, dopuszczalna maksymalna
dlugosé, higieniczny "by-pass" urzadzen)

e Drenaz urzadzen

e Wewnetrzne krawedzie

e Osadzenie walow i tlokoéw

3. Mikrobiologia dla niemikrobiologow
e Typy mikroorganizméw i zwigzane z nimi zagrozenia
e Parametry wplywajace na tempo wzrostu mikroorganizmow

e Biofilmy (mechanizm powstawania, sposoby zapobiegania i usuwania)

4. Czyszczenie i dezynfekcja
e Parametry wplywajace na skutecznos$¢ czyszczenia i dezynfekceji

e Higiena konstrukcji a minimalne parametry mycia

e Charakterystyka preparatéw do mycia i dezynfekcji

e (Gdzie szukaé informacji czy dane urzadzenie jest aseptyczne/ higieniczne/
wymaga czyszczenia recznego

5. Polaczenia
e Polaczenia spawane (metody oceny jako$ci spoin)

e Polaczenia demontowane metal-metal
e Uszczelnienia (uszkodzenia uszczelek, "plyniecie na zimno")
e Higieniczne i niehigieniczne typy zlaczy

e Uszczelnianie ruchomego watu ("bariera parowa", uszczelnienie mechaniczne)
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6. Pompy, zbiorniki
e Higieniczne i niehigieniczne rodzaje pomp
e Budowa i elementy wazne podczas oceny pompy: krzywkowej, tltokowej,
membranowej, perystaltycznej, §limakowe;j
e Kule myjace (typy, skuteczno$¢, wazne cechy budowy)

e Elementy zbiornika wazne podczas oceny higienicznej

7. Zawory
e Elementy wazne podczas oceny zaworu
e Higieniczne i niehigieniczne rodzaje zaworow
(zawor zaciskowy, membranowy, kulowy, siodlowy, motylkowy)
e Bezpieczne rozdzielanie linii zawierajacej produkt i Srodek myjacy
(uklad z dwoma lub trzema zaworami, zawor typu mix-proof)

8. Przyrzady pomiarowe
e Higieniczne i niehigieniczne rozwigzania do pomiaru temperatury, ci$nienia,
przeplywu cieczy, poziomu cieczy, pH
e Zasady wbudowywania w linie urzadzen pomiarowych

9. Wymienniki ciepla, odrzut produktu niezgodnego
e Budowa i elementy wazne podczas oceny wymiennikow ciepla
(wymienniki plytowe, rurowe, skrobakowe, DSI)
e Zmiana kierunku przeplywu cieczy
- odrzut produktu, ktory nie byl poddany odpowiedniej obrébce termicznej
- bezpieczny powro6t do trybu produkeyjnego

10. Pobor probek
e Rozwiazania do higienicznego i aseptycznego pobierania probek produktu

e Przyklady "zlych" rozwigzan do poboru probek

11. Testy higienicznoSci urzadzen, walidacja czyszczenia
e Zasady testowania higienicznoSci urzadzen:
- test zdolnoSci urzadzenia do mycia w CIP
- test sterylizowalnoSci urzadzenia
- test nieprzenikalno$ci urzadzenia dla mikroorganizmow
e Podstawy walidacji czyszczenia
- kolejnos¢ dziatan i kryteria akceptacji
12. Zadania dla uczestnikow
e Dob6r materialow uszczelnienia
e Ocena oferty handlowej na zakup pompy
e Praca za schematem instalacji
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OSOBA PROWADZACA SZKOLENIE:

Krzysztof Zarczynski — ukonczyt Wydzial Technologii Zywno$ci w Szkole Gléwnej Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie o specjalizacji Ocena Jako$ci Zywnosci oraz studia podyplomowe z zakresu
zarzadzania w Szkole Glownej Handlowej w Warszawie.

Zdobywat do$wiadczenie zawodowe pracujac jako specjalista ds. walidacji w Departamencie
Zapewnienia Jako$ci w Zakladach Farmaceutycznych POLPHARMA, technolog ds. projektowania
procesow higienicznych w Dziale Badawczo-Rozwojowym koncernu Unilever (grupa Pilot Plant

& Engineering Team w Global Design Center for Liquid Foods), kierownik projektu w Dziale
Transferéow Produktéw i Technologii firmy GlaxoSmithKline Pharmaceuticals. Zajmowal sie atestacja
wyrobow w Panstwowym Zakladzie Higieny w Warszawie. Autor publikacji naukowych i artykulow
poswieconych badaniom laboratoryjnym, higienie i walidacji linii produkeyjnych w czasopismach
sInstal” i ,Forum Mleczarskie Biznes”. Obecnie auditor i trener w Biurze Naukowo-Technicznym
SIGMA, czlonek Komitetu Technicznego nr 15 ds. Maszyn i Urzadzen dla Przemyshu Spozywczego,
Handlu i Gastronomii (Sektor Maszyn i Inzynierii) w Polskim Komitecie Normalizacyjnym.

TERMINY SZKOLENIA:
Szkolenie otwarte:

28 - 29 maj 2019, Warszawa
1 - 2 pazdziernik 2019, Poznan

Szkolenie zamkniete (w siedzibie Panstwa firmy):

Do uzgodnienia. Lista proponowanych terminéw zamieszczona jest na stronie:
Terminy szkolenia ..Hygienic design cz.1”

CENA SZKOLENIA:
Szkolenie otwarte:

Zgloszenie do 31 dni przed terminem: 2300 PLN netto / 1 osoba
Zgloszenie 30-14 dni przed terminem: 2400 PLN netto / 1 osoba

Szkolenie zamkniete (w siedzibie Panstwa firmy):

Grupa 1-10 0s6b:  7.900 PLN netto
Grupa 11-20 0sob:  8.900 PLN netto

Cena szkolenia obejmuje:

1. Drukowane materialy szkoleniowe i zaswiadczenie uczestnictwa w szkoleniu
dla wszystkich uczestnikow szkolenia.
2. Nieodplatny dostep do ustugi konsultingowe;j ,,Zadaj pytanie ekspertowi”
w okresie 1 roku od terminu szkolenia (w ramach posiadanej wiedzy i mozliwosci,
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odpowiadamy droga mailowa na zapytania dotyczace higieny proceséw produkeji,
walidacji procesOw czyszczenia itp.).
3. W przypadku szkolen otwartych: przerwy kawowe i lunch.

WARUNKI PEATNOSCI:

Platno$¢ na podstawie faktury VAT (VAT 23%) w terminie 30 dni od zakonczenia szkolenia.

ZAMAWIAJACY SZKOLENIE ZAMKNIETE ZOBOWIAZANY JEST ZAPEWNIC:

Sale szkoleniow3 z rzutnikiem multimedialnym (w siedzibie swojej organizacji lub poza nig).

DALSZE DOSKONALENIE UMIEJETNOSCI I PRAKTYCZNE WYKORZYSTANIE
WIEDZY ZDOBYTEJ PODCZAS SZKOLENIA:

Po realizacji szkolenia zachecamy do:

e Zorganizowania wspoélnie z nami ,Warszatéw Hygienic Design Pactitioner” (szkolenie 2-
dniowe) — wspdlnie prowadzonej inspekcji higienicznej wybranej linii produkcyjnej znajdujace;j
sie w Panstwa zakladzie. Szczegdlowe informacje na temat tej ustugi znajda Panstwo na naszej
stronie internetowej (link tutaj).

e Dalszego ksztalcenia pracownikow z tematyki higieny i bezpieczenstwa produkeji w trakcie
szkolenia ,Hygienic design II — media oraz systemy pomocnicze w higienicznych procesach
produkcyjnych” (szkolenie 2-dniowe). Szczegolowe informacje na temat tego szkolenia znajda
Panstwo na naszej stronie internetowej (link tutaj).

SZKOLIMY FIRMY BEDACE LIDERAMI W SWOICH DZIEDZINACH:

}f{u‘ I’Klllnbﬁ] Dr Irena Eris @% Coca-Cola HBC w polpharma  MIARS

PYTANIA / ZGLOSZENIA PROPOZCJI TERMINOW ORGANIZACJI SZKOLENIA:

Aby zglosi¢ chec¢ uczestnictwa w szkoleniu otwartym lub zarezerwowaé¢ termin dla
organizacji szkolenia zamknietego, prosimy o skorzystanie z opcji , WYSLIJ ZGLOSZENIE”
na stronie Szkolenie ,,Hygienic design cz.1”. W przypadku pytan, zachecamy do kontaktu poprzez
e-mail: info@bnt-sigma.pl lub telefon: +48 530 30 90 30.

OFERTA WAZNA DO:

30 grudnia 2019
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